Les Jardins du
Rhone

La Carte

Ouvert du Lundi au Samedi de 8h a 18h
| et
Le Dimanche de 8h a 16h
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Les Rostis Accompagneés de salade verte

Le Nature De la pomme de terre 10.
Le Boisé Pommes de terre / Champignons 11.
Le Valaisan Pommes de terre / Jambon cru 12.
Le Skieur Pommes de terre / Fromage a raclette 14.
Le Cochon Pommes de terre / Lardons 14.5
Le Chasseur Pommes de terre / Saucisse de cerf 14.5

Le supplément fromage 2chf
Cout du supplément pour toute modification de Rosti 3chf

Les Plats

Assiette Charcuterie  Petite 10. ~ Moyenne 14.  Grande 18.
Fondue moitié moitié 20.

Les Filets de perches A RESERVER LA VEILLE 26.

La suggestion du mois est affichée sur ardoise, renseignez vous aupres
de I'équipe

Desserts

Une sélection de desserts vous est proposeée a chaque service,
n'hésitez pas a jeter un ceil gourmand.



Les softs

Sinalco cola
Sinalco cola zero
Sinalco

Elmer citro
Schweppes
Bitter

Jus d'orange
Multifruit
Raisin
Limonade

Jus de pomme
The froid

Sirop

Sirop+ Minérale

Les Bieres

Biere
Biere ss alcool
Panacheé Bilz

Les eaux

Elmer plate

Elmer Gazeuse

33cl
33cl
33cl
33cl
20cl
10cl
1dl
1dl
1dl
1dl
1dl
1dl
2d1
2d1

33cl
33cl
33cl

75c¢l
1dl
75c¢l
1dl

Les boissons

3.9.
3.9.
4.5.

1.2.

1.2.

Les Vins

Bouteilles Rouge:

Belles fille 75c1 50cl 1dl
Pinot Noir 28. 16. 5.
Tresor 75cl 1dl
Syrah 34. 6.
Clemence 75cl 50cl 1dl

Coeur clemence 38. 423, 7'5:5.

Bouteilles Blanc:

Belles filles 75cl 50cl 1dl
Pinot blanc 3a - 16. 5.
Tresor 75¢l 1dl
Sauvignon blanc 40. 6.

Bouteilles Rose:

Belles filles 75c1 50cl 1dl
Oeil de perdrix 28. 16. 5.
Trésor 75cl 1dl
Rosé de gamaret 34. 6.

Vin au verre / pichets

Gamay BF 1dl 3. 5d1 12.
Gamay Rosé BF 1dl 3. 5d1 12.
Chasselas BF 1dl 3. 5d1 12.



Information Allergies

Nos plats sont préparés quotidiennement dans des
cuisines ou différentes substances allergenes sont
presentes.

Notre equipe se tient a votre disposition pour toute
information relative aux ingredients pouvant
provoquer une allergie alimentaire.

Malgré toutes nos précautions, nous ne sommes pas

en mesure de garantir une exclusion complete d'un
allergene par contamination croisée.

Provenance viandes et poissons:

Agneau: Irlande, Nouvelle Zélande
Canard: France
Boeuf/Veau/Porc : Suisse
Charcuterie/Fromage: Suisse
Poissons: Affiche a I'entree du restaurant



